GASTROZONE

INSTRUKCJA OBStUGI URZADZENIA DO FLAMBIROWANIA WEIS

Produkt: Urzadzenie do flambirowania Weis
Producent: Weis

Kod produktu: 226689255

Opis:

1. Zintegrowany kontroler - przycisk wtgczania
2. Zamek bezpieczenstwa

3. Regulacja ptomienia (ilos¢ gazu)

4. Przycisk ciggtej pracy

OSTRZEZENIE

Przed pierwszym napetnianiem gazem nalezy doktadnie przeczytad instrukcje obstugi i zachowac jg do
wykorzystania w przysztosci .
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GASTROZONE

Informacje o produkcie

Urzadzenie do flambirowania firmy Weis doskonale nadaje sie do tatwego i szybkiego
flambirowania potraw, produktéw cukierniczych, karmelizowania cukru, zapiekania sera,
pieczenia warzyw, przygotowywania stekdw z chrupigcg skorka itp. Urzadzenie wykonane jest
z trwatego tworzywa sztucznego i wysokiej jako$ci metalu. Wyposazone zostato w zamek
bezpieczenstwa. Umozliwia tatwa regulacje dtugosci oraz intensywnosci ptomienia. Napetnia
sie tradycyjnym gazem.

OSTRZEZENIE

Urzadzenia do flambirowania nie wolno przepetnia¢! Po kazdym napetnieniu nalezy poczekaé
kilka minut, az temperatura gazu w urzgdzeniu ustabilizuje sie. Przed napetnieniem
urzadzenia nalezy najpierw wstrzagsng¢ pojemnikiem z gazem. Uzywaj wytgcznie wysokiej
jakosci gazu.

NAPELNIANIE

Ze wzgleddw bezpieczenstwa urzgdzenie dostarczane jest nienapetnione. Wytgcz doptyw
gazu i aktywuj zamek bezpieczenstwa przed pierwszym i kazdym kolejnym napetnianiem.
Ustaw pokretfo temperatury ptomienia na minimum. Wtéz pojemnik z tradycyjnym gazem do
zapalniczek (butan) do otworu do napetniania znajdujgcego sie w dolnej czesci urzadzenia i
naciskaj przez kilka sekund, aby napetni¢ urzadzenie.

ZASTOSOWANIE

ZAPALENIE PLOMIENIA
Zwolnij zamek zabezpieczajgcy i wyreguluj moc ptomienia. Trzymaj urzadzenie tak, aby dyszg
byto skierowane w wolng przestrzen, i naci$nij przycisk odpalania - zapal ptomien

OSTRZEZENIE

Urzadzenia do flambirowania nie nalezy uzywac ani demontowaé, jesli wykazuje oznaki
nieszczelnosci lub wadliwego dziatania. Jesli z wytagczonego urzadzenia wycieka gaz,
natychmiast wynie$ urzadzenie na zewnatrz.
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GASTROZONE

REGULACJA DEUGOSCI PLOMIENIA

Za pomocg przycisku regulacji ptomienia ustaw dtugosé ptomienia - optymalna dtugosé
pfomienia wynosi 10—-25 mm. Dtuzszy ptomien nie ma wyzszej temperatury, ale oznacza
wieksze zuzycie gazu.

FLAMBIROWANIE

Powoli przesuwaj ptomien urzadzenia do flambirowania w kierunku potrawy, przesuwaj
urzgdzeniem na boki, nie pozwél aby ptomien byt dtuzszy czas w jednym miejscu. Dostosuj
intensywnos¢ flambirowania przez odlegtos¢ koricdwki ptomienia od potrawy.

CZYSZCZENIE | KONSERWACIA

W razie potrzeby wytrzyj urzgdzenie do flambirowania wilgotng Sciereczka i doktadnie
wysusz. Do czyszczenia nie uzywaj fatwopalnych substancji, ostrych przedmiotéw ani
srodkdéw czyszczacych na bazie piasku. Nie myj urzadzenia w zmywarce!

PRZECHOWYWANIE

Urzadzenie zawsze przechowuj z aktywowanym zamkiem bezpieczenstwa, z dala od
bezposredniego dziatania ciepta, Swiatta stonecznego i pary.
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