GASTROZONE

INSTRUKCJA OBStUGI BEZKONTAKTOWEGO TERMOMETRU NA
PODCZERWIEN

Produkt: Bezkontaktowy termometr na podczerwien Schneider -33°C do +500°C

Producent: Schneider

Przed uzyciem produktu

* Przed pierwszym uzyciem nalezy doktadnie zapoznac sie z instrukcjg obstugi.

* Informacje zawarte w niniejszej instrukcji pomogg Ci poznac wszystkie funkcje i elementy
urzadzenia.

® Przestrzeganie wszystkich instrukcji zapobiegnie uszkodzeniu urzgdzenia i utracie praw
wynikajgcych z wad spowodowanych niewtasciwym uzytkowaniem.

* Nie ponosimy odpowiedzialnosci za szkody wynikajace z nieprzestrzegania instrukcji.

* Nalezy zwrécic szczegdlng uwage na wszystkie wskazowki dotyczgce bezpieczenstwa.

Zakres zastosowania

e JestesSmy przekonani, ze termometr bezdotykowy ,SCAN TEMP 410” znajdzie wiele
zastosowan. Jest to nieduze i kompaktowe urzgdzenie, ktore jest bardzo tatwe w
uzyciu. W ciggu jednej sekundy mozesz bezpiecznie i bez kontaktu zmierzy¢
temperature powierzchni, nawet gdy jest ona goraca, niebezpieczna lub trudno
dostepna.

® Za pomocg laserowego wskaznika mozna dokfadnie okresli¢ punkt pomiaru.

e Produkt wyposazony jest w laser klasy 2.

 Nie kieruj wigzki lasera na lustra lub jakiekolwiek powierzchnie odbijajace.
Niekontrolowana wigzka moze zostac odbita i odbic sie w kierunku ludzi lub
zwierzeta.

® Przechowuj urzadzenie i baterie poza zasiegiem dzieci.
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* Baterie zawierajg szkodliwe kwasy i mogg by¢ niebezpieczne w przypadku
potkniecia. W ciggu dwdch godzin o potkniecia baterii moze dojs¢ do ciezkich oparzen
wewnetrznych i do $mierci.

e Aby unikngc¢ uszkodzen nalezy jak najszybcie wymieni¢ zuzyte baterie.

e Baterii nie wolno wrzucac¢ do ognia ani fadowac, poniewaz istnieje ryzyko wybuchu.
* Nigdy nie wolno jednoczes$nie uzywac starych i nowych baterii lub baterii réznych
typow.

Wazne informacje dotyczace bezpieczenstwa produktu!

* Nie narazaj urzadzenia na dziatanie ekstremalnych temperatur, wibracje lub
wstrzgsy.

e Chron urzadzenie przed wysokimi temperaturami lub nagtymi zmianami
temperatury.

* Nie zostawiaj urzadzenia w poblizu przedmiotéw o wysokiej temperaturze.

¢ Nie zanurzaj urzadzenia w wodzie. Woda moze przenikng¢ do wnetrza i
spowodowac awarie. Chron przed wilgocia.

e Sprawdz ostone przed uzyciem urzadzenia . Nie uzywaj urzgdzenia, jesli wydaje sie
by¢ uszkodzone. Sprawdz, czy nie ma peknieé lub brakujgcych plastikowych
elementdw.

e Para, kurz, dym, itp. moze uniemozliwi¢ doktadny pomiar poprzez zablokowanie
optyki urzadzenia.

EMC/RF

* Nalezy chronic jednostke przed EMI(Electro Magnetic Interfence) pochodzaca z piecéw
indukcyjnych, mikrofaléwek i elektro statycznymi wytadowaniami. Odczyty moga byd
zafatszowane jezeli jednostka jest uzywana w poblizu radiowej czestotliwosci pola
elektromagnetycznego o mocy srednio 3 wolty na metr, ale nie jest to wptyw ktéry sie bedzie
stale utrzymywat.

Funkcje
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e Duzy wyswietlacz LCD z podswietleniem.

e Wskaznik wartosci pomiaréw i wartosci maksymalne;.
e Automatyczne wytgczanie po 15 sekundach.

® Przetgcznik ° C.

e Wskaznik laserowy.

Jak dziata urzadzenie

» Urzadzenie emituje energie podczerwieni. Jednostka jest optyczna, czujnik
podczerwieni przeksztatca te informacje w cyfrowy odczyt, ktory jest pokazywany na
wyswietlaczu.

Zastosowanie

* Aby aktywowac proces pomiarowy nacisnij i chwile przytrzymaj przycisk 2.

* Funkcja podswietlania jest automatycznie aktywowana.

® Za pomocg wskaznika laserowego mozna wyostrzy¢ punkt pomiarowy.

® Podczas pomiaru wyswietlane sg zmierzone wartosci i maksymalna wartos¢ (MAX).
* Pomiar wykonuje sie poprzez nacisniecie przycisku 2.

* Na wyswietlaczu pojawi sie HOLD, a przez okoto 15 sekund ostatnia zmierzona
temperatura.

* Nacisnij przycisk (° C/ ° F) 1, aby zmienié Celsjusza lub Farenheita.

e Jesli urzadzenie nie jest uzywane, wytgczy sie automatycznie po 15 sekundach.

Odlegtosc, wielkos¢ przestrzeni i pole widzenia
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* Poniewaz odlegtos¢ od obiektu wzrasta, wymiary punktéw oznaczajgcych
zmierzong powierzchnie przez jednostke sg zwiekszane w proporcji D: S=12: 1 (np.
odlegtos¢ 120 cm = 10 cm). Aby uzyskaé najdokfadniejszy odczyt temperatury,
nakieruj termometr jak najblizej celu.

* Jesli odlegtosc jest zbyt duza, istnieje ryzyko, ze temperatura zostata zmierzona
poza obiektem docelowym.

Btyszczace i przezroczyste powierzchnie

* Nie zaleca sie stosowania do pomiaru btyszczgcych lub polerowanych powierzchni
metalowych (stal nierdzewna, aluminium, itp.).

e Aby zmierzy¢ wyzej wymienione powierzchnie, wskazane jest oklejenie ich tasma lub
jakakolwiek inng kolorowa powierzchnig.

¢ Urzadzenie nie moze mierzy¢ przezroczystych powierzchni, takich jak szkto lub plastik.

Pielegnacja i konserwacja

e Czujnik soczewki jest najbardziej delikatng czescig termometru. Soczewke nalezy
czysci¢ miekka szmatka nawilzong wodg lub alkoholem medycznym.

e Unikaj wylewania ptyndw na jednostke.

e Przechowuj urzagdzenie w temperaturze od -20°Cdo+65°C

Wymiana baterii
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e Symbol baterii jest stale wyswietlany.

* Przed wymiang baterii upewnij sig, ze urzgdzenie jest wytgczone.

e Komora baterii znajduje sie w uchwycie. Przesun ostone komory baterii. Wtéz dwie
nowe baterie 1,5 V AAA. Upewnij sie, ze biegunowos¢ baterii jest prawidfowa.

e Zamknij ponownie komore baterii. Ostona jest prawidtowo wtozona do komory w
momencie, gdy ustyszysz dzwiek zatrzaskniecia.

Specyfikacja

e Zakres temperatury -60 ... +500 °Ci (-76... +932 °F)
e (Czasreakcji 1sekunda

e Optyczna rozdzielczo$¢ 12:1

e Zywotno$¢ baterii min. 14 godz

e Waga 180g (wraz z baterig)

Error komunikat

e , Hi“-Temperatura jest wyzsza niz 500°C (932°F)

e ,Lo“-Temperatura jest nizsza niz -60°C (-76°F)

e Er2“-Szybka zmiana temperatury otoczenia

e ,Er3” - Temperatura otoczenia nie miesci sie w zakresie roboczym.
Prosze przestrzegac temperatury pracy od 0 ° C do 50 ° C. Odczekaj co
najmniej 30 minut, az termometr dostosuje sie do temperatury robocze;j.
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e Er” - Wszystkie inne komunikaty o btedach: Przetacz urzgdzenie, wyjmij baterie na 1
minute, a nastepnie ponownie wtgcz urzadzenie. Jesli komunikaty o btedach nie znikng,
skontaktuj sie ze sprzedawca w celu dalszego serwisu.

Usuwanie odpadow

* Produkt wykonany jest z wysokiej jakosci materiatéw i komponentéw, ktére mozna poddac
recyklingowi i ponownie wykorzystac.

e Nigdy nie wyrzucaj zuzytych baterii i akumulatoréw wraz z odpadami gospodarstwa
domowego. Jako konsument jeste$ prawnie zobowigzany do zabrania ich do punktu
sprzedazy lub do odpowiedniego punktu odbioru, w zaleznosci od krajowych lub lokalnych
przepiséw o ochronie srodowiska. Symbole zawarte w metalach ciezkich to Cd = kadm, Hg =
rte¢, Pb = otéw

® Produkt oznaczony jest symbolem UE i spetnia dyrektywe dotyczacy zuzytego sprzetu
elektrycznego i elektronicznego (WEEE).

e Nie wyrzucaj produktu razem ze zwyktymi odpadami gospodarstwa domowego. Jako
konsument, jestes zobowigzany oddad zuzyty sprzet do wyznaczonego punktu zbiornego w
celu utylizacji sprzetu elektrycznego i elektronicznego, aby zapewni¢ bezpieczng dla
Srodowiska utylizacje.

GASTROZONE, sp. z.0.0. , email: biuro@gastrozona.pl , web: www.gastrozona.pl



mailto:biuro@gastrozona.pl
http://www.gastrozona.pl/

